RISTORANTE LA CAPLANIA
PASQUA 2025

Vitello tonnato cotto a bassa temperatura
con fiore di cappero
Petto d’oca affumicato su letto di misticanza
con riduzione di aceto balsamico al miele
Minicroissant salato ai semi di papavero
con mousse di robiola e maggiorana
Pancetta cotta al forno e affumicata

Gamberi croccanti in pasta kataifi
con maionese rosa leggermente piccante
Tacos con tartare di salmone norvegese
guacamole di avocado e vinaigrette al passion fruit
(possibilita di tacos con salmone norvegese affumicato,
da comunicare al momento della prenotazione)

Il riso Carnaroli con i fiori di zucca
e pistilli di zafferano biologico a kmO

Filetto di spigola in crosta di petali di zucchine
con vellutata di topinambur, pomodorini confit
e crostini di pane nero
(possibilita di un secondo piatto di carne
in sostituzione da comunicare alla prenotazione)

Fagottino di sfoglia con noci tostate, uvetta
e mele caramellate alla cannella
con crema chantilly alla vaniglia Bourbon

Dalla Cantina: il Menu € accompagnato dai vini DOC,
bianchi e rossi, di San Colombano

Acqua - Vino locale - Caffé compresi
65.00€ a persona

Per i piu piccoli, fino ai 10 anni ... Menu Baby 30.00 € :
Prosciutto cotto e salame - pasta corta al pomodoro,
cotoletta con patatine - dolce

Possibilita di variazione al menu per intolleranze
da concordare al momento della prenotazione

Per confermare la prenotazione,
e richiesto un acconto di 25.00€ per adulto

0371/897097
+393338415281
info@caplania.it

RISTORANTE LA CAPLANIA
Via Serafina, n.11 - 20078
San Colombano al Lambro - Ml

www.caplania.it
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