(San Olalerine 2020

a lume di candela...

Flute di ‘Berwenuto con ‘Rese Spumante

Tnaalata di polpo e seppie con olive taggiasche
su vellutata di ceci neri biologici
Catalana di gamberi con julienne di verdure
e vinaigrette all extravergine
Cuoricini rossi di pasta fresca con ripieno-del plin,
brunoise di piccole verdure e burrc veraato
TFiletto di spigola al forno in crosta di petali di zucchine
e crema di topinambur
(possibilita di un secondo piatto di carne in sostituzione,
aolo su prenotazione)

Mouase di cioccolato fondente con salsa di fragole
e crumble di nocciole caramellate

tlequa minerale - caffe

Dalla Cantina: il menu e accompagnato dai vini ‘DOC
di San Colombano (1 bt. ogni 2 peraone)

€ 35.00 a peracna

I menu e disponibile anche Sabato 15 e Domenica 16
pranzo e cena



