
Pranzo di Ferragosto 2024

Culatello di Zibello
Vitello tonnato cotto a bassa temperatura 

con fiori di cappero
Strudel salato di sfoglia con fantasie di verdure

del nostro orto
 

Mousse di baccalà mantecato con pangoloso croccante ai mirtilli
e cipolla di Tropea caramellata

Gamberi croccanti in pasta kataifi  
con maionese rosa leggermente piccante

Il riso Carnaroli con i funghi Porcini
profumati al timo

Filetto di spigola gratinato in panura di erbe aromatiche
su vellutata di zucchine e menta

(Possibilità di un secondo piatto di carne in sostituzione da comunicare 
al momento della prenotazione)

Torta morbida di cioccolato fondente 75%
con salsa ai frutti di bosco e perle croccanti ai lamponi

Dalla Cantina: il Menu è accompagnato dai vini  
DOC di San Colombano a km0, bianchi e rossi  

Acqua minerale - Caffè
60.00 euro a persona

Per i più piccoli, fino ai 10 anni: Menu Baby € 30.00 su prenotazione 
(pasta al pomodoro - cotoletta di pollo con patatine - gelato alla crema)

Per confermare la prenotazione è richiesto un acconto di €20.00 per adulto

Possibilità di variazione al menu per vegetariani, intolleranti e celiaci
Da concordare al momento della prenotazione 

Ristorante la Caplania 

Ristorante la  Caplania 
Via serafina, 11 - San Colombano al lambro 
0371897097 - www.caplania.it - 3338415281 -
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Ristorante la Caplania 

il menu è disponibile anche a cena, oltre al nostro menu alla carta 


